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Regulamin
konkursu ofert na prowadzenie bufetu pracowniczego w Instytucie Chemii i
Techniki Jadrowej

Postanowienia ogélne

Podmiot oglaszajacy konkurs — Instytut Chemii i Techniki Jadrowej z siedzibg przy ul. Dorodnej 16.
03-195 Warszawa.

Do niniejszego konkursu ofert nie stosuje si¢ przepisow ustawy — Prawo zamdwien publicznych.

. Przedmiot konkursu

Przedmiotem konkursu jest prowadzenie bufetu pracowniczego znajdujacego sie W
w budynku Nr 57 (na parterze) przy ul. Dorodnej 16 w Warszawie.

Klientami bufetu beda pracownicy Instytutu, w ktorym pracuje ok. 200 o0sob.

Oferent zobowigzany bedzie do prowadzenia bufetu pracowniczego w dni pracy Instytutu tj. od
poniedziatku do piatku, w godz. ; do uzgodnienia.

Umowa zostanie zawarta na okres 12 miesi¢cy z mozliwoscig przedtuzenia.

Do konkursu mogg przystapi¢ Oferenci, ktorzy posiadaja do§wiadczenie w branzy gastronomicznej tj.
prowadzili dziatalno$¢ gastronomiczng (restauracja, bar, bufet) przez okres co najmniej 12 miesigcy w
okresie ostatnich dwoch lat .

Oferent bioracy udziat w konkursie zobowigzuje si¢ do zawarcia umowy na warunkach okreslonych w
Regulaminie wraz z zalacznikami.

Oglaszajacy konkurs przekaze odptatnie Oferentowi do uzywania lokal tj. bufet, pomieszczenie
konsumenckie, zaplecze/magazyn podreczny (piwnica).

Lokal wyposazony jest W sieci: wodociggowa, elektryczng, kanalizacyjng i centralne
ogrzewanie.

Lokal nie jest wyposazony w urzadzenia i akcesoria niezbedne do prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej. Na wyposazeniu sg stoliki i krzesta w czes$ci konsumenckie;j.

Oferent na witasny koszt wyposaza lokal w sprzet i urzadzenia niezbgdne do prowadzenie
bufetu, w tym jednorazowg zastawe stotowg. Powyzsze wyposazenie i doposazenie lokalu
pozostaje whasnoscig Oferenta.

Wymagane jest przeprowadzenie przez Oferenta niezbednych prac adaptacyjnych oraz
uzyskanie wlasnym staraniem i na wlasny koszt wszystkich przewidzianych prawem zezwolen
do prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej w wynajmowanym lokalu.

Lokal i i jego wyposazenie Oferent begdzie utrzymywal w nalezytem stanie technicznym i
sanitarnym, a takze przestrzegat zasad bezpieczenstwa przeciwpozarowego.

Oferent prowadzi ustuge gastronomiczng bufetu (bez produkcji Zzywnosci) wlasnym staraniem i
na wlasny koszt oraz z tego tytulu bedzie ponosit petng odpowiedzialnos¢.

Najemca zapewni w godzinach 12.00 - 14.00 sprzedaz w bufecie nie mniej niz dwoch rodzajow
zestawOow obiadowych, w tym jeden zestaw obiadowy miesny, drugi zestaw obiadowy bezmigsny.



15. Cena zestawu obiadowego podstawowego (zupa, drugie danie) tzw. ,,danie dnia” bgdzie ustalona w
wysokos$ci nie wyzsze] niz cena zestawu podana przez Oferenta w Formularzu ofertowym,
stanowigcym Zalacznik nr 1 do Regulaminu konkursu, z tym ze zaoferowana cena nie moze
przekroczy¢ kwoty:

a. zestawu obiadowego z daniem mi¢snym — 15,00 z1 brutto,
b. zestawu obiadowego z daniem bezmi¢snym — 13,00 zi brutto.

16. Na zyczenie konsumenta Oferent zobowigzany jest do sprzedazy poszczegélnych elementow
zestawu obiadowego.

17. Oferowane zestawy nie bedg si¢ powtarzac przez 5 dni.

18. Ceny zestawdéw obiadowych przedstawione przez Najemce w ofercie beda obowigzywaty
przez okres trwania umowy.

Kazda planowana podwyzka cen oferowanych positkbw wymaga uzgodnienia mig¢dzy
Najemca a Wynajmujgcym na miesigc przed terminem jej wprowadzenia.

19. Prowadzenie bufetu odbywac si¢ bedzie w systemie samoobstugowym.
I1l. Wymagana tres$¢ i dokumenty oferty wstepnej

1. Przystepujacy do konkursu Oferenci skladaja pisemng oferte wstgpng zgodnie z formularzem
stanowigcym zatgcznik nr 1 do Regulaminu konkursu.

Niezbednymi elementami oferty wstepnej podlegajacej ocenie w I etapie konkursu s3:

a) koncepcja przysztego wykorzystania przedmiotu najmu, w tym wyposazenie w niezbgdny
sprzgt, urzadzenia, proponowane ustugi ponad minimalne wymagania Wynajmujacego tj.
dania obiadowe,

b) propozycja cenowa dan obiadowych (danie dnia),

C) ogolna prezentacja oferenta wraz z opisem dotychczasowej dziatalnosci i ewentualnymi
referencjami.

2. Ponadto oferta wstepna winna zawiera¢ nastgpujace elementy podlegajace ocenie formalnej w I etapie
postepowania:

a) aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub zgloszenia do ewidencji
dziatalnosci gospodarczej, wystawiony nie wczeSniej niz 6 miesigcy przed uptywem terminu
sktadania ofert,

b) oswiadczenie Oferenta - Zalacznik nr 2 do Regulaminu konkursu,
c) dowdd wplaty wadium (kopia).

3. Oferta w formie pisemnej — wraz z zalacznikami musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim i podpisana
(imieniem i nazwiskiem) przez osoby uprawnione do reprezentowania Oferenta, zgodnie z aktualnym
odpisem z wiasciwego rejestru, zaswiadczeniem o wpisie do ewidencji dzialalnosci gospodarczej lub
udzielonym pelnomocnictwem..



4. Strony oferty powinny by¢ ponumerowane i muszg by¢ parafowane przez osoby uprawnione do
reprezentowania firmy.

5. Oferta powinna by¢ rzetelna, kompletna 1 odpowiada¢ wszystkim warunkom zawartym w
Regulaminie konkursu. Wszelkie zmiany 1 poprawki w tresci oferty musza by¢ parafowane przez
osobe /osoby podpisujace ofertg.

IV. Wadium

1. Udzial w konkursie wymaga, pod rygorem niedopuszczenia do konkursu, wniesienia

wadium w wysokosci 1 200,00 zt (stownie: jeden tysigc dwiescie ztotych 00/100).
2. Wadium mozna wptaca¢ gotowka w kasie Instytutu ((Bud. Nr 57), od poniedziatku do piatku
w godzinach: 10.00 — 12.00 lub przelewem na rachunek bankowy
45 1240 3480 1111 0000 4278 2935 Bank Pekao S.A.

3. Kserokopi¢ dowodu wplaty wadium w pienigdzu nalezy dotaczy¢ do oferty.

4. Zatermin wniesienia wadium przyjmuje si¢ dat¢ uznania rachunku bankowego.

5. Wadium wniesione przez Oferenta ktory wygratl konkurs zalicza si¢ na poczet nalezytego

realizowania warunkow umowy.

6. Wadium nie podlega zwrotowi w przypadku, gdy Oferent , ktory wygrat konkurs uchyli si¢

od zawarcia umowy.

V. Miejsce i termin skladania ofert wstepnych

1.
2.

VI

2.

Kazdy Oferent sktada tylko jedna oferte.

Oferta powinna by¢ ztozona w zamknigtej kopercie w terminie do dnia 27.03.2018 r., do
godziny 12.00, w siedzibie Zamawiajacego: ul. Dorodna 16, 03-195 Warszawa, bud. Nr 37,
pok. Nr 39.

. Koperta powinna by¢ oznaczona tytutem

»Konkurs na prowadzenie bufetu pracowniczego w Instytucie Chemii i Techniki Jgdrowej”
wraz z podaniem nazwy i adresu oferenta

oraz zawiera¢ dopisek ,,nie otwierac przed dniem 27.03.2018 r., godz. 12.30”.

. Otwarcie ofert jest jawne, odbedzie si¢ w dniu 27.03.2018 r. 0 godz. 12.30

w siedzibie Zamawiajacego w budynku Nr 57, w sali Rady Naukowej.

. Oferty zlozone po terminie bedg zwrocone bez otwierania.

. Okres zwigzania oferta bgdzie wynosit 30 dni od dnia otwarcia ofert. Za zgoda Oferentow

termin ten moze by¢ w kazdym czasie przedtuzony.

. Konkurs uznaje si¢ za wazny, jezeli wplynie co najmniej jedna oferta niepodlegajaca

odrzuceniu.
Ocena ofert wstepnych — dopuszczenie do 11 etapu konkursu

Komisja Konkursowa na posiedzeniu niejawnym dokona formalnej i merytorycznej oceny
ztozonych ofert wstepnych.

Oferty nie spelniajgce warunkéw formalnych zostang odrzucone.



3. Do Il etapu postepowania konkursowego zaproszeni zostang maksymalnie 3 (trzej) Oferenci,
ktorych oferty wstepne zostang przez Komisje Konkursowg ocenione najwyze;j.

4. Oferentom ktérych oferty zostaty odrzucone lub ktorych oferty nie zostalty dopuszczone do 11
etapu konkursu wptacone wadium w kwocie nominalnej zostanie zwrocone w terminie 10 dni
od zakonczenia I etapu konkursu na podany w ofercie rachunek bankowy.

5. Zakonczenie I etapu konkursu potwierdza si¢ Protokolem Koncowym I Etapu Konkursu,
sporzadzonym przez Komisj¢ konkursowg na posiedzeniu niejawnym.

Ocena bedzie dokonana w oparciu o nastgpujgce kryteria i przyznane im wagi:

L

P Nazwa kryterium Waga | Sposéb punktowania — suma punktow danego kryterium
ancepcja wykorzystania przedmiotu ilo$¢ punktéw przyznana ofercie badanej

1. | ngmu 50 % x 100 x 50%
(Punkty od 0-10) ilo$¢ punktow oferty najwyzej oceniongj
(KW)

) Proponowana cena zestawOw 30 % wartosc lacznych cen najnizszej oferty™

* | obiadowych 0 x 100 x 30%

(MC) warto$¢ tagcznych cen ocenianej oferty*
Dotychczasowe doswiadczenia w

3. | dziatalnosci gastronomicznej, 20% | ilo$¢ punktow przyznana ofercie badane;j
referencje x 100 x 20%
Punkty (0-10) ilos¢ punktéw oferty najwyzej ocenionej
(BD)

* wykazanych w ust. 1 Formularza ofertowego — oferowana cena zestawow obiadowych

Ocena koncowa (OK) danej oferty wynosi¢ bedzie sume¢ punktéw otrzymanych przez dang
ofert¢ we wszystkich kryteriach (OK= KW + MC + DD).

W zakresie kryteriow Koncepcji wykorzystania przedmiotu najmu (KW), dotychczasowych
doswiadczen (DD) Komisja Konkursowa przyznaje ilo§¢ punktow w skali od 0-10.

Przyznanie przez Komisj¢ Konkursowg punktéw w zakresie w/w kryteriow nie wymaga
pisemnego uzasadnienia.

VI1. Negocjacje — 11 etap konkursu

1. W Il (drugim) etapie konkursu Komisja Konkursowa zaprasza do negocjacji dopuszczonych
Oferentow.

2. Negocjacje dotyczy¢ beda warunkow i zasad realizacji przedmiotu konkursu, w szczegolnosci
wykonania prac adaptacyjno-remontowych.

3. Negocjacje prowadzone bedg indywidualnie z Oferentami w siedzibie Instytutu.

4. W przypadku niedajacych si¢ usung¢ rozbieznosci w zakresie tresci umowy pomiedzy
propozycjami Oferenta, a Instytutem Komisja Konkursowa ma prawo odstgpi¢ od negocjacji i
wykluczy¢ Oferenta z II etapu Konkursu bez ponoszenia jakichkolwiek konsekwencji
finansowych z tego tytutu przez Instytut.

5. Oferentom wykluczonym zwraca si¢ wadium w kwocie nominalnej w terminie 10 dni od dnia
odstgpienia od negocjacji na rachunek bankowy wymieniony w ofercie wstepnej.




VIII. Oplaty

1.

Czynsz z tytutu najmu lokalu wynosi 400,00 zt netto + pod. VAT.

Pierwszy czynsz zostanie naliczony od daty faktycznego rozpoczecia dziatalnosci - sprzedazy
positkow, po pisemnym powiadomieniu Wynajmujgcego.

Niezaleznie od czynszu Oferent bedzie ponosit:
1/ Optaty za:

a. wodg 1 energie elektryczng wedlug rzeczywistego zuzycia, po dokonaniu odczytow z
zainstalowanych licznikow, na podstawie wystawionych faktur,

2/ Koszty:

a. Wywozu nieczystosci statych oraz ptynnych (zlewki) na podstawie zawartych indywidualnych
umow,

b. utrzymania w nalezytej czystosci i stanie estetycznym lokalu i jego wyposazenia, w tym
sprzatania,
c. konserwacji i napraw urzadzen i sprzetu, ktorymi Oferent wyposazyt lokal.
Stawka, o ktorej mowa w pkt 1 bedzie podlegac corocznej waloryzacji w oparciu o wskaznik wzrostu
cen towaréw i ustug konsumpcyjnych, oglaszany przez Prezesa GUS za rok ubiegly. Pierwsza

waloryzacja begdzie mozliwa po rocznym okresie obowigzywania umowy od dnia 1 stycznia roku
nastepnego. Zmiana stawki na skutek waloryzacji wymaga formy pisemnej.

IX. Kontakt z Oglaszajacym konkurs

1.

Oglaszajagcy konkurs dopuszcza przekazywanie os$wiadczen, wnioskow, zawiadomien oraz
informacji pisemnie lub faksem (22 811 19 17). Nie przewiduje si¢ przekazywania ww.
dokumentow drogg elektroniczng. W przypadku przekazywania dokumentow lub informacji faksem
kazda ze stron na zadanie drugiej potwierdza fakt ich otrzymania.

Wizja lokalna obiektu jest obligatoryjna i moze by¢ dokonana po uprzednim uzgodnieniu
telefonicznym terminu z Panem Andrzejem Karczmarczykiem, tel. 22 504 12 20, w dni robocze od
godz. 9.00-13.00.

X. Postanowienia koncowe

1.

&

Umowa najmu z podmiotem wytonionym w drodze negocjacji w II etapie konkursu zostanie
zawarta w siedzibie Instytutu w terminie 14 dni od dnia zakonczenia postgpowania konkursowego.

Komisja niezwlocznie po dokonaniu oceny ofert powiadomi na pi§mie Oferentéw o jego wyniku
albo o zamknigciu konkursu bez dokonania wyboru.

Ustugi gastronomiczne powinny by¢ §wiadczone zgodnie z polskimi normami okreslajacymi rezimy
sanitarne 1 technologiczne obowigzujace dla tego typu dziatalnosci.

Uzyskanie zezwolen na prowadzenie punktu gastronomicznego lezy po stronie Oferenta.

Przed zawarciem umowy Oferent przedstawi polis¢ Iub inny dokument ubezpieczenia
potwierdzajacy, ze oferent jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
prowadzonej dziatalnosci gospodarczej na kwote 50 000,00 PLN, wlaczajac wszelkie ryzyka
zwigzane z prowadzong dziatalno$cig gastronomiczng na caty okres obowigzywania UMOwWy.



6. Dopuszcza si¢ wazno$¢ polisy od dnia podpisania umowy na okres jednego roku, a po uptywie jej
waznosci przedtuzenie na kolejne lata.

7. Oferent ponosi wszystkie koszty zwigzane ze sporzadzeniem, przedlozeniem oferty
I uczestnictwem w konkursie.

8. W uzasadnionych przypadkach, przed uptywem terminu sktadania ofert, Wynajmujacy moze
wprowadzi¢ zmiany w niniejszym regulaminie.

9.  Odrozstrzygniecia konkursu nie przystuguja srodki odwotawcze.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany warunkow niniejszego postepowania konkursowego a
takze uniewaznienia postepownia na kazdym jego etapie bez podania przyczyn.

Zakaczniki do Regulaminu konkursu:

1. Zatacznik nr 1 - Formularz ofertowy
2. Zatacznik nr 2 - Os$wiadczenie oferenta

3. Zatacznik nr 3 - Projekt umowy



